SEA BASS CEVICHE

with cold citrus soup and strawberry vinegar,
pickled oniens, fresh Passion fruit
and coriander leaves

wolFsbarsch Ceviche mit kalter Zitrussuppe,
Essig und Erdbeeren, eingelegten Zwiebeln,
Frischen Passionsfriichten und Korianderblattern

16,00€

Ceviche de bar avec soupe froide d'agrumes
et vinaigre de fraise, oignon marineg,
Fruit de la passion frais et feuilles de coriandre

seBitoe AaBpdxt we kpUa oolna and
goneptdog1dn kat EU6L ppaouAq,
nikAa kpepPUSL, @péoko Passion fruit
kat pUARa kdhavdpou

BEEF TARTARE

with smoked mayonnaise, fresh herbs,
roasted nuts and salted egg yolk powder

16,00€

Kalbs Tartare mit gerducherter Mayonnaise,
Frischen Krautern, gerdsteten Nissen
und gesalzenem Eigelbpulver

Tartare de boeuf avec mayonnaise fumée,
herbes fraiches, noix grillées et

poudre de jaune d'ceuf salé

Taptdp Mooxdpt, Je KanvioTH yaytovelg,
@péoka pupwdikd, KaBoupdiopévoug Enpodg
kaprnoUc, Kal oKovT ano naotd KpOKo auyou

CRISPY SHRIMPS

on corn tortilla, avocado salad,
eggplant mayonnaise and peppers gel

15,00€

Knusprige Garneten auf Maistortilla,
Avocadosalat, Auberginenmayonnaise
und Pfeffergelee

Crevettes croustitlantes, sur tortilla de mais,
salade d'avocat, mayonnaise d'aubergine
et gel de poivrons

Tpayavr vapiba og toptiyia ano karaunoéxi,
kp£pa aBokavto kat paylovéla pehtdavag,
tleh minepLag

SQUIDS 14,00
with sweet mashed potatoes,
chimichurri sauce and fried onion

Tintenfisch mit StiRkartoffelpiree,
Chimichurri-Sauce und Rostzwiebeln

Calmars avec purée de patates douces,
sauce chimichurri et oignons frits

Kahapdpt Je kpépa yAukonatatag,
TEITo0UPL KAl TRYAVITO KPEUHUGL

EMPANADAS 1,6
WITH CARAMELIZED BEEF

mushrooms, aged parmesan
and truffle mayo

Empanadas mit karamellisierten
Rinderfleisch, Champignons,
gereiftem Parmesan und Triffelmayonnaise

Empanadas au beeuf caramélise,
champignons, parmesan vieilli
et mayonnaise a la truffe

Epnavadag pe kapapehwpevo HOoXApL,
pavitdpua, nahawpévn nappelava
kat payiovéla tpoleag

EMPANADAS 12,
WITH ROASTED EGGPLANTS

marinated with chimichurri sauce,
beetroot and fried onion flakes

Empanadas mit gerdsteten Auberginen
mariniert mit Chimichurri-Sauce, Roter Bete
und frittierten Zwiebelflocken

Empanadas aux aubergines réties marinees
avec sauce chimichurri, betteraves
et flocons d'oignons frits

Epnavadac v wnth pehrcava Lapvapiopevn
ye oéAtoa TotooUpt, KatVIpAadeg
and TNyavitd Kpeppuot



ROASTED PROVOLETA CHEESE

with pepper sauce and toasted bread

Ger6steter Provoletakdse mit Pfeffersauce
und gerdstetem Brot

Fromage Provoleta rdti avec sauce
au poivre et pain grillé

13,00€

WntA npofoAéta e odhtoa mrepmac
Kal epuyaviopévo Wt

CARAMELISED BRAISED
BEEF CHEEKS
with vegetable textures

Karamellisierte geschmorte Rinderbackchen
mit GemUsetexturen

13,00€

Joues de boeuf braisées caramélisées
aux textures végétales

Kapapehupéva pooxapiola pdyouia
unpelé ye u@éc Aaxavikiv

CHICKEN COXINHAS

with tomato chutney and avocado cream

14,00€

Hihnchen-Cinxinhas mit Tomaten-Chutney
und Avocadocreme

Poulet Cinxinhas avec Chutney de tomates
et créme d'avocat

Coxinhas koténoudo, ye todtvet Topdrag
Kal kpéua aBokavio

Vegetarian

TACOS WITH CARAMELISED PORK

spicy sauce and yogurt

12,00€

Tacos mit karamellisiertem Schweinefleisch
pikantersauce und Joghurt

Tacos au porc caramélisé,

sauce épicée et yaourt

Takeg Pe KapapeApEVD Xotpvo,
nikdvtikn cdAtoa kat yiaolptt

CABBAGE & CARROT SALAD

mango strips, smoked chicken
and chicharrones {crispy pork skin)

Kohl und Karotten Salat, Mangostreifen,
gerduchertes Hdhnchen und Chicharrones
{knusprige Schweineschwarte)

Salade de chou et de carottes,
laniéres de mangue, poulet fumé et chicharrones
{couenne de porc croustillante)

12,00€

FaAata Adxavo kat kapoto, Awpidec pdavyko,
KanvioTo kotdnoulo xat chicharrones
(tpayavég nétoeg xopwol)

GREEN SALAD ! /

with Brazilian peanuts, avocado,

crispy onion flakes and pineapple dressing

12,00€

Griner Salat mit brasilianischen Erdniissen,
Avocado, knusprigen Zwiebelflocken
und Ananas Dressing

Salade verte aux cacahuétes brésiliennes,
avocat, flocons d'oignen croustitlants
et vinaigrette a {'ananas

Zaidta pe Ppalihidvika ioTikia,
afokdvto, tpayavéc vipadeg kpepuudiol
katvipéawvyk avavd




CUTTLEFISH RISOTTO
with ink and oil of black truffle

Tintenfisch-Risotto mit seiner Tinte
und schwarzem Triffeldl

20,00€

Risotto de seiche a l'encre et a Uhuile
de truffe noire

PIZATO GOUMLAG LIE TO PEAQVLTNG
kat AaSL padpnc tpoleag

MUSHROOM RISOTTO
with parmesan and truffle

17,00€

Pilzrisotto mit Parmesan und Triffel
Risotto aux champignons, parmesan et truffe
PWdto pavitdpl e nappedava kat tpolpa

CHIMICHURRI RISOTTO
with habanero pepper and fresh coriander

15,00€

Chimichurri-Risotto mit Habafero-Chilis
und Frischem Koriander

Risotto chimichurri aux piments habafiero
et coriandre fraiche

PIL6TO TolpitooUpl PE mAepta kaunavépo
kat ppéoko KOAavopo

@

LYTTOS MARE

EXCLUSIVE BEACH RESORT

PAPPARDELLE WITH SPINACH 14,6
black garlic and roasted cherry tomatoes

Pappardelle mit Spinat, schwarzem Knoblauch
und gerésteten Kirschtomaten

Pappardelle aux épinards, a ['ail noir
et aux tomates cerises réties

ManapbEheg e onavdky, paipo oKOp&o
kat yntd topativia

CONCHIGLIONI 19,1

with braised beef ragout, mushrooms
and sardo espuma

Conchiglioni mit geschmortem Rinderragout,
Champignons und Sardo-Schaum

Conchiglioni au ragodt de boeuf,
champignons braisés et mousse de sardo

KoxUAeC pe pooxapt payoy, pavitdpia pnpele
kat appoégsardo

SORRENTINOS

stuffed pasta with roasted pumpkin
and vegetable cream sauce

18

Gefullte Pasta mit gerdstetem Kirbis
und Gemiise-Sahnesauce

P4tes farcies au potiron rdti

et sauce créme de légumes

reptotd Jupapikd Pe wn kohokGBa
Kal KpEPa Aaxavikav

Vegetarian Y Vega



ASADO A LA PARRILLA

v

VEAL STEAK
Kalbsteak
Steak de veau
Mooxapicia punpi{dAa yaraxktog

200-250gr 20,00€

SIRLOIN BEEF STEAK

is a cut of meat taken from the thigh,
which is leaner and less fatty

Rinder steak

Ist ein Stiick Fleisch aus der Keule,
das magerer und weniger fett ist

22,00€

Entrecote de boeuf
C'est un morceau de viande prélevé sur
la cuisse, qui est plus maigre et moins gras

Mnp{dhia Sirloin

PINCHOS
roasted glazed beef skewers

Pinchos roasted glazed beef skewers

22,00€

Pinchos brochettes de beeuf roties et glacées
Wnta yhaoapiopiva coufAdkia pooxapiod

PORK FILLET
Schweinefilet

19,00€

Filet de porc

Xolpwé piAgéto

CHICKEN CHIMICHURRI
Hahnchen-Chimichurri

Poulet Chimichurri
Koténouho Towttaolpl

LAMB ANKLE BONE

with rosemary gravy sauce

Lammhachse mit Rosmarinsauce

Os de cheville d'agneau avec sauce au romarin
Apviowo Kétol pe odAtoa Sevbpoiifavou

SALMON FILLET
Lachsfilet

Fillet de saumon
MiAéto Zohopod

GRILLED COD FILLET
Gegrilltes Kabeljaufilet

Fillet de morue grille
MnaxkaAlapog pidéto axapac

19,00€

20,00€

19,00€

19,00€



APPLE CRUMBLE

Caramelized apples with cinnamon, almonds,
vanilla ice cream and warm English cream

Apfel-Crumble
karamellisierte Apfel mit Zimt, Mandeln,
vanilleeis und warmer englischer Sahne

8,00€

Crumble aux pommes
pommes caramélisées & la cannelie, amandes,
glace 3 la vanille et créme anglaise chaude

Kpdaunh priiou .

KapopeAwuéva piia JE kavéha, aubydaha,
naywto Baviha kat g0t ayyAkn kpépa

PISTACHIOS MILLEFEUILLE

Namelaka pistachio, crispy puff pastry
and sirup of roses

9,00€

Pistazien-Millefeuille
Mamelaka-Pistazien, knuspriger Bidtterteig
und Rosensirup

MilleFeuille aux pistaches

pistaches Namelaka, péte feuiiletée croustillante
et sirop de roses

MA@ELy HE Plotikia

Oiotik Namelaka, Tpayvaviy cpohdia

kat olpdni and plavtapuiia

)

LYTTOS MARE

EXCLUSIYE BEACH R

CHOCOLATE TEXTURES 9.0
ON SABLE BRETON

Cremeux of white chocolate with Mastiha Chios,
bitter chocolate namelaka with orange,
milk chocolate mousse with strawberry

Schokoladentexturen auf bretonischem Sable
Cremeux aus weilier Schokolade mit Mastix aus Insel Chios,
Namelaka aus Bitterschokolade mit Orange,
Milchschokoladenmousse mit Erdbeere

Textures chocolatées sur sablé breton
Crémeux au chocolat blancet 3 ta mastiha de Chios,
namelaka au chocolat noir et  l'orange,

mousse au chocolat au laitet 3 la fraise

Ypéc ookohdtag o€ aay NAE Mnpetdv
Kpepé ANeukic cokoAaTag He paotixa Xiou,
VapeAAKa NIKPsS GOKOMITAC UE NOPTOKAM,
LOUC GOKOMATAG YARAKTOS HE @pdouda

CREME BRULEE 7,

vanilla and orange flavor

Creme Brulé
Vanille- und Orangengeschmack

Créme brilee
Saveur vanille et orange

Kpep Pnpouis

pe dpwya Bavihag kat nopToxanol




